BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

BLIXER STOLNI 5 G S TIMEREM, 230V 1 RYCHLOST
obj. Cislo: 33251
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Stolni BLIXER 5 G s timerem, 1 rychlost od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.

« vhodny pro pfipravu kasovité stravy v nemocnicich, kojeneckych Ustavech, USP a jeslich

» maximalni pocet porci k jednordzovému zpracovani je 5

Specialni typ kutru, ktery kombinuje funkci mixéru a kutru a umoznuje:

+ diky specialnimu noZi a stiracimu rameni vika i nadoby dokonalé rozmélnéni surovin
zachovavat nutricni hodnotu a nezbytné vitaminy
snadnou pfipravu mixovanych jidel ze syrovych, nebo vafenych surovin — v tekuté, polotekuté a kaSovité formé
realizaci pokrmd se zménénou strukturou podavané individualné ve zdravotnickych zafizenich
pfipravu chutovek, pfedkrm(, zakuskd, Slehanych krém(, emulzi nebo i specialit
MOTOROVY BLOK
* induk&ni motor

« asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucujici delsi Zivotnost a spolehlivost stroje; tichy chod
motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje zadnou udrzbu,
* nerezova hfidel,
» magneticky bezpecnostni systém, zajiStujici pfi nespravném sesazeni zafizeni, nebo v momentu otevreni
vika zastaveni, popf. nespusténi blixeru,

» 1 regulace rychlosti

o timer

» pulsni tlacitko pro lepsi kontrolu konzistence a  vétSi presnost zpracovani

» kryt motorového bloku je kovovy

NADOBA BLIXERU
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» odnimatelna nadoba z nerezu s ergonomickym drzadlem
* stiraci zafizeni sloZené ze stérek vika a stérky nadoby, snadno rozebiratelné
« prihledné polykarbonatové viko vybavené rukojeti a otvorem umoZziiuje pfidavani dalsich ingredienci
v pribéhu sekani
Zakladni vybaveni:
* nerezova nadoba
* stiraci zafizeni vika a nadoby
« n0Z s jemnym zubatym ostfim — umoZiiuje dokonalé rozmixovani syrovych, nebo varenych surovin aZ do
ka3ovité konzistence
Volitelné prislusenstvi:
« ndZ s hrubym zubatym ostfim
« n0z s jemny zubatym ost¥im
» nadoba komplet v€etné noZe, vika a stiraciho zafizeni

TECHNICKE PARAMETRY
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