BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

MIXER PONORNY Mini MP 160 A V.V.
obj. €islo: 34740

robot gt cour
Mim MP 160 A

Ruc€ni ponorny mixér Mini MP 160 V.V. od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.
 vhodny pro restaurace, jesle, Skolky, lahlidkarstvi a jiné mensi provozy
 idedlni pro mala mnozstvi az 5 |
» funkce AEROMIX — patentované zafizeni vyvinuté specialné pro pfipravu jemnych, nadychanych a objemnych
emulzi, které skvéle drzi na talifi
« odnimatelna noha a rozebiratelny n(iZ umoziuji snadné Cisténi a dosazeni perfektni hygieny — noha a zvon

z jednoho kusu
« odnimatelna noha, nelze demontovat zvon od nohy, rozebiratelny ndz/Aeromix z ne-rezové oceli pro

delSi Zivotnost
» mixovaci nerez nliz pro pfipravu polévek, hustych polévek a omacek
» emulgator pro provzduSnéni studenych nebo teplych omacek, které se zleh&i a napéni
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» ergonomicky tvar rukojeti pro dobré uchopeni a praci bez unavy

MOTOROVY BLOK
» vykonny motor
» systém automatické regulace rychlosti: stala rychlost pfi zpracovani jakéhokoli slozeni zpracovavané smési
« plynula regulace rychlosti: variabilni rychlost umoZriuje snazsi kontrolu konzistence pfizplisobenim rychlosti
otacek pro urcity druh pfiprav a zamezi nezadoucimu Splouchani tekutiny
* nerezové provedeni
Standardni vybaveni:
 mixovaci ntiz
« emulgator
» drzak na zavéSeni
* montazni kli¢ pro snadné rozebrani mixovaciho noze
Volitelné pfisluSenstvi:
e minipot 3 |
* mixipot 5 |

TECHNICKE PARAMETRY
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