BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

KUTR VERTIKALNI R 20 E, 400V 2 RYCHLOSTI
obj. Cislo: 51591

robotcoype
R20

Vertikalni kutr R 20 od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.
» Ur€en pro mensi gastronomické provozy — restaurace, bistra,

do 300 porci.
» UmoZiuje zpracovani masa, zeleniny a ovoce, pfipravu tésta, pastik, majonéz, pyré, pomazanek a strouhanky a

lahtdkarstvi a cukrarny s max. denni kapacitou

rovnéz sekani bylinek a kofeni a drceni ofechll a mandli.

MOTOROVY BLOK

* induk&ni motor
 asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucujici delSi Zivotnost a spolehlivost stroje; tichy chod

motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje zadnou Udrzbu,

» nerezova hridel,
* magneticky bezpecnostni systém, zajistujici pfi nespravném sesazeni zafizeni nebo v momentu otevieni
vika zastaveni, popf. nespusténi kutru.

» 2 regulace rychlosti.
 Pulsni tlacitko pro lepsi kontrolu  konzistence a vétSi pfesnost zpracovani.

* Kryt motorového bloku je kovovy.

NADOBA KUTRU

e Odnimatelna nadoba z nerezu s ergonomickym drzadlem.
» Lze v ni sekat maso, zeleninu, mandle, ofiSky, kofeni, pfipravovat majonézu, pyré, protlaky, pomazanky,

strouhanku a hnétat tésto.
 Prlhledné polykarbonatové viko s otvorem umoziuje pfidavani dalSich ingredienci v prib&hu sekani.

Standardni vybaveni:
* nerezova nadoba,
« n0z celonerezovy s rovnym ostiim (3 bfity) — vhodny pro  pfipravu emulzi, p&n, pomazanek, pro jemné i hrubé

rozsekani masa a zeleniny.
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Lze doobjednat:
» ndZ s jemnym zubatym ostfim (3 bfity) — pro nejjemnéj$i zpracovani — sekani zeleného kofeni a bylinek,
« nGZ s hrubym zubatym ostiim (3 bfity) — hnéteni, sekani ofiskd, mandli, pro zmrzlé potraviny a ostatni tvrdé
potraviny

TECHNICKE PARAMETRY
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