BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

BLIXER 30 A, 2 RYCHLOSTI
obj. Cislo: 52341

Stolni BLIXER 30 od francouzského vyrobce ROBOT COUPE. )
» vhodny pro pfipravu kaSovité stravy v nemocnicich, kojeneckych dstavech, USP, jeslich s max. denni
kapacitou do 500 porci
Specialni typ kutru, ktery kombinuje funkci mixéru a kutru a umoznuje:
* diky specialnimu noZi a stiracimu rameni vika i nadoby dokonalé rozmélnéni surovin
+ snadnou pfipravu mixovanych jidel ze syrovych, nebo vafenych surovin — v tekuté, polotekuté a kaSovité formé
« realizaci pokrmi se zmé&nénou strukturou podavané individualné ve zdravotnickych zafizenich
« piipravu chutovek, predkrmd, zakuskd, Slehanych krém(, emulzi nebo i specialit
MOTOROVY BLOK
* induk&ni motor

 asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucujici delsi Zivotnost a spolehlivost stroje; tichy chod
motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyZaduje Zadnou udrzbu

* nerezova hfidel

» magneticky bezpecnostni systém, zajiStujici pfi nespravném sesazeni zafizeni, nebo v momentu otevreni
vika zastaveni, popf. nespusténi blixeru

2 regulace rychlosti 1500 a 3000 ot./min.

pulsni tlacitko pro lepsi kontrolu konzistence a  vétSi pfesnost zpracovani
kontrolni panel s digitalnim timerem

3 vysunovaci kolecka

kryt motorového bloku je nerezovy
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NADOBA BLIXERU

» odnimatelna naddoba z nerezu o objemu 28 | s ergonomickym drZzadlem

« stiraci zafizeni slozené ze stérek vika a stérky nadoby, snadno rozebiratelné

« prihledné polykarbonatové viko vybavené rukojeti a otvorem umoziiuje pfidavani dalSich ingredienci v pribéhu
sekani

Zéakladni vyba-veni:

* nerezova nadoba 28 | (59132)

» stiraci zafizeni vika a nadoby (59506)

« n0z celonerezovy s jemnym zubatym ostiim — umoziuje dokonalé rozmixovani syrovych, nebo vafenych surovin

az do kaSovité konzistence (57076)

TECHNICKE PARAMETRY
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