BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

KUTR VERTIKALNI R 60 A, 400V 2 RYCHLOSTI
obj. Cislo: 54331C

Celonerezovy vertikalni kutr R 60 od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.

uréen pro velké gastronomické provozy — restaurace, vyrobce uzenin, lahldek a cukrafskych vyrobctd s denni

kapacitou 1200 porci a vice

umoznuje zpracovani masa, zeleniny a ovoce, pfipravu tésta, pastik, majonéz, pyré, pomazanek a strouhanky a

rovnéz sekani bylinek a kofeni a drceni ofechl a mandli

pouziva se k Upravé praskovych smeési, homogenizaci, rozmichani, rozpousténi, fedéni, pfipravé emulzi

MOTOROVY BLOK

indukéni motor

 asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucujici delsi Zivotnost a spolehlivost stroje; tichy chod
motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje Zadnou udrzbu,

» nerezova hfidel,

» magneticky bezpecnostni systém, zajiStujici pfi nespravném sesazeni zafizeni nebo v momentu otevreni
vika zastaveni, popf. nespusténi kutru,

2 regulace rychlosti

pulsni tlacitko pro lepsi kontrolu konzistence a  vétSi presnost zpracovani

kontrolni panel s vestavénymi nerezovymi tlacitky

digitalni casovac od 0 — 15 minut (kdyZ se zafizeni zastavi, automaticky se zopakuje dfive navolena doba

Ukonu)
kryt motorového bloku je nerez
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NADOBA KUTRU
» vyklopna a odnimatelnd nadoba z nerezu o objemu 60 | s ergonomickym drzadlem.
» Ize v ni sekat maso, zeleninu, mandle, ofiSky, kofeni, pfipravovat majonézu, pyré, protlaky, pomazanky,
strouhanku a hnétat tésto
« prihledné polykarbonatové viko s otvorem umoziuje pfidavani  dalSich ingredienci v pribé&hu sekani
» stérka vika umoznuje Cistit viko b&éhem procesu
 pfi zpracovani mensiho mnoZstvi Ize demontovat horni ostfi noZze a regulovat vySku spodniho ostfi
Zakladni vybaveni:
e nerezova nadoba o objemu 60 |
» celonerezovy rdm zajistujici stabilitu
» 3 vysouvaci kolecka umoznujici manipulaci s kutrem a €iSténi  prostoru pod nim
» ndZ celonerezovy s rovnym ostfim (3 bfity), novy tvar Cepele, pro dokonalou homogenitu zpracovavanych
surovin a optimalni kvalitu fezu - vhodny pro pfipravu emulzi, pén, pomazanek, pro jemné i hrubé rozsekani masa
a zeleniny (57091)
Volitelné prislusenstvi:
« ndZ s jemnym zubatym ostiim (3 bfity) — pro nejjemnéjsi zpracovani — sekani zeleného kofeni a bylinek
(57095)
« ndZ s hrubym zubatym ostfim (3 bfity) — hnéteni, sekani ofiskd, mandli, pro zmrzlé potraviny a ostatni tvrdé
potraviny (57092)

TECHNICKE PARAMETRY
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