
Nářezový stroj Graef 3310
obj. číslo: 6210290

Profesionální nářezové stroje Graef linie MASTER CERA3 v hliníkovém provedení se speciálním keramickým
nepřilnavým povrchem CERA3 (kompletní opláštění včetně vozíku a nože). Povrch CERA3 je extrémně odolný proti
oděru, kyselému prostředí, vysoký hygienický standard stroje a snadné čištění (všechny komponenty lze snadno
demontovat bez nutnosti speciálního nářadí). Pohon stroje je zajišťován šnekovým převodem s výkonným
bezúdržbovým vzduchem chlazeným motorem. Přesné nastavení síly řezu a uchycení produktu na vozíku s
odlehčeným pojezdem pro velice snadné krájení. Bezpečné voděodolné piezzo ovládání. Podstava stroje je vybavena 
protiskluzovou gumou zamezující nechtěnému pohybu stroje a usazování nečistot pod zařízení. Model EURO 3310
CERA3
pro krájení uzenin, masa a sýrů v provedení CERA3, lepší kluzné vlastnosti, odolnost a snadné čištění stroje  

• hladký ocelový nůž  Součástí stroje je zařízení na broušení nože.

TECHNICKÉ PARAMETRY

Rozsah vážení: ne  Tára: ne  

Průměr nože: 330 mm mm  Hmotnost: 37,9 kg kg  

Druh pohonu: šnekový  Výška pracovní desky: 445 mm  

Barva: stříbrná  Délka: 605 mm mm  

Zařízení na broušení nože: ano  Model: Master  

Max. obdélníkový řez: 300 x 223 mm  Nastavení tloušťky řezu: 0-24 mm  

Provedení nože: hladký, CERA 3  Napájení: 230 V  

Příkon: 500 W W  Výška: 445 mm cm  

Provedení: eloxovaný AI / CERA 3  Hloubka: 650 mm cm  

Uložení vozíku: vodorovné  Šířka: 605 mm cm  
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