BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

Kotlik 30 | s pfislusenstvim pro RE22
obj. Cislo: 7110303

Univerzalni hnétaci a Slehaci stroj RE22 je pouzivan pfedevsim v profesionalnich velkokapacitnich kuchynich, ale také v
cukrafskych provozech. Déle tyto stroje pouZivaji také vyrobny lahldek, fezcnictvi, hotelové kuchyné. Diky tomuto
zafizeni je mozné zpracovat potraviny nejen hnétanim a Slehanim, ale téz michanim, fezanim a krouhanim, popf¥.
mletim. Stroj RE 22 je vhodny pro michani bramborové ka3e, sladkych i slanych krém(, Slehani smetany, bilk(l a
vySlehavani majonézy. Kromé predeslého Ize stroj vyuzit jako pohon pro pfipojné strojky na mleti masa, maku popf.
strouh&ni akrouhani brambor a jiné zeleniny. Celokovové konstrukce, jez je povrchové upravena vrchnim lesklym lakem
s nerezovymi kryty zajiStuje moderni vzhled stroje. Zafizeni je v zadkladu dodavano bez pfisluSenstvi, ke stroji je
priplatkové mozno dodat velké (misa 60l) nebo malé (misa 30I) pfisluSenstvi, dle vybéru zdkaznika (sklada se z
hnétaciho haku, michace, Slehaci metly, transportniho voziku a podstavce pro kotlik, pfi€emz v pfipadé malého
prisludenstvi je dodavana také reduk&ni nosic kotliku). Dale je moZné objednat téZ pfipojné strojky na mleti maku, masa
¢i krouhani a strouhani. Univerzalni hnétaci a Slehaci stroj RE 22 je pohanén tfirychlostnim motorem, diky kterému je
moZné pouZzit nejvhodnéjSich otaCek nastroje pro prislusny pracovni ukon. Spousténi a zvedani kotliku se provadi na
boc¢ni strané pfevodovky. Spustit stroj Ize pomoci tfi rychlostnich tlagitek a vypnout stroj pak pomoci tlacitka STOP.
Stroj v neposledni fadé také disponuje mechanickym spina€em ochranného krytu kotliku.
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