BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

Pekarska pec Debag GALA 40 M
obj. Cislo: 7223900

ol

GALA 40 pekarské konvekeéni pec Vas pfesvédci svym vykonem a designem. V horni Casti pece je umistén pfehledny

ovladaci panel se sklenénou deskou (pro optimalni ergonomii a hygienu). Pec klade minimalni pozadavky na prostor a
spolecné s kondenza&nim odsavafem par a vestavénym zasobnikem na vodu (pfiplatkové) je snadné ji zakomponovat
kamkoliv do VaSeho interiéru

provozovny.
* robustni, vykonna a spolehliva i pfi maximalnim zatiZeni

snadné ovladani a vybér oblibenych program( (typ E)

komora s oblymi rohy pro snadnou udrzbu a hygienu

kompaktni, flexibilni, minimalni spotfeba energie a nizké provozni naklady diky pokrocilé technologii

provedeni se snadnym elektromechanickym (M) nebo elektronickym programovatelnym ovladani (E)

automatické otevirani dveri (elektronicky zamek)

automatické spousténi odsavani (spusténo automaticky pred ukon€enim cyklu a pfi otevienych dvefich) v

provedeni s kondenzacnim systémem odsavani nebo pouze jako standardni odsavac par
» Owadari sthaldeodues hanigkypriddjenim na vodu (pfiplatkova vybava vestavény zasobnik na vodu 2 litry)

TECHNICKE PARAMETRY

PFikon zafizeni [kW]: 3,2 Péra (fizeny nastfik)"WAP": ano

Ovladani: mechanické Pfipojeni na vodu: ano

Ventilator: 1x reverzvni Rozmeéry plech(: 350 x 440 mm
Rozméry (§ x h x v) [mm]: 600 x 749 x 522 Automatické spousténi odsavéni:
Automatické otevirani dvefi: ano Napajeni: 230 V/1N/50 HZ
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Hmotnost: 58 kg kg Pocet plech(: 3

Napéti [V]: 400 Mnozstvi peciva (ks/plech): 6 az 12
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