BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

Ponorné Sous-Vide SV ST15L
obj. Cislo: 115.133

Ponorné Sous-Vide je plnohodnotna alternativa ke standardnim vodnim laznim Sous-Vide. Se spravnym hrncem jej Ize
flexibilné pouzivat a proto je idedlni pro mobilni pouZziti. Ponorné Sous-Vide je vyrobené z nerezové uslechtilé oceli,
rukojet je z plastu. Teplotni rozsah 0 - 95 °C. Elektronicka kontrolka teploty po 0,5 °C. Nastaveni ¢asového intervalu po
1 minuté. Elektronicka fidici jednotka s digitalnim displejem. Funkce paméti. Ur€eno pro hrnce o hloubce min. 190 mm,
mnozstvi vody max. 15 litrd.

TECHNICKE PARAMETRY
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