BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

ROBOT KOMBINOVANY R 201 XL - KROUHAC/KUTR, VC. 2 DISKU 27555+27577
obj. Cislo: 22570

Kombinovany robot R 201 XL od francouzského vyrobce ROBOT COUPE. * Vhodny pro pouziti v malych provozech —
v mensich restauracich, rychlych obcerstvenich, bistrech, cukrarnach a mensich materskych skolach s max. denni
kapacitou do 30 porci. * Vyhodou kombinovaného zafizeni je spojeni dvou funkci v jednom pfistroji: funkce krouhace
zeleniny a funkce kutru. U tohoto modelu se jedind nddoba pouziva jak pro krouhani zeleniny dovnitf nadoby —
nasazenim prislusného disku do horni ¢asti nadoby, tak i pro réizné formy sekani, michani a hnéteni — nasazenim
pfislusného noZe na dno nadoby.

MOTOROVY BLOK
e indukéni motor

 asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucujici delSi zZivotnost a spolehlivost stroje; tichy chod
motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje zadnou Udrzbu,

* nerezova hfidel,

* magneticky bezpecnostni systém, kdy brzda motoru zastavi zafizeni pfi otevieni vika nebo pfi zvednuti

pritlacné péaky,
e automaticky restart.
» pulsni tlacitko pro lepsi kontrolu  konzistence a vétSi presnost zpracovani
» kryt motorového bloku z polykar-bonatu.
NADOBA pro funkci KUTRU a KROUHACE ZELENINY
» odnimatelna naddoba z polykarbonatu ABS s drzadlem a polykarbonatové viko se 2 nasypnymi otvory
 Ize v ni krouhat zeleninu — platkovat, vinkovat, strouhat a nudlickovat a sekat maso, zeleninu, mandle, ofiSky,
kofeni, pfipravovat majonézu, pyré, protlaky, pomazanky, strouhanku a hnétat tésto
« prihledné polykarbonatové viko se 2 nasypnymi otvory umoZziuje pfidavani dal3ich ingredienci v priibéhu sekani

a vkladani surovin  pro krouh&ni zeleniny
» 1x velky otvor ve tvaru ledvinky — urCen ke krouhani vétsich kust zeleniny,
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» 1x trubicovy otvor o prliméru 58 mm — umoznuje zpracovat kfehkou zeleninu a zeleninu podlouhlého
tvaru (napf. mrkev, okurky, houby atd.). Stejnomérny fez.

Standardni vybaveni:
« n0Z s rovnym ostfim — vhodny pro pfipravu emulzi, pé&n, pomazanek, pro jemné i hrubé rozsekani masa a

zeleniny,
» platkovac 2 mm,
e strouhac 2 mm.

Lze doobjednat:
» ndZ s jemnym zubatym ostfim — uren pro nejjemnéjsi  zpracovani — sekani zeleného koreni a bylinek
« n0Z s hrubym zubatym ostfim — uren pro hnéteni t&€sta, sekani ofiskd, mandli, pro zmrzlé potraviny a ostatni

tvrdé potraviny
 specialni ndstavce — odstfedivka ovoce a zeleniny v€. nastavce lisu na citrusy, lis na citrusy (viz pfisluSenstvi

jedrotfigydtoultisRl ve standardni vybavé dalsi disky nejsou soucasti zafizeni a musi se objednat
samostatné. Na vybér aZ z 21 diska.

TECHNICKE PARAMETRY
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