BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
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KROUHAC ZELENINY CL 40
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Krouhac zeleniny CL 40 od francouzského vyrobce ROBOT COUPE.
 urcen pro mensi gastronomické provozy s pozadavkem na kvalitni a vykonné zpracovani zeleniny
» vhodné pro Skolky, restaurace a bistra s max. denni kapacitou do 80 porci
» zpracovava syrovou zeleninu, ovoce a na specialnich discich ofechy, parmezéan, strouhanku, ¢okoladu,

brambory, kfen a mrkev
 |ze kosti¢kovat a hranolkovat

MOTOROVY BLOK
e indukéni motor

» asynchronni motor pro profesionalni pouZiti zarucujici delSi Zivotnost a spolehlivost stroje; tichy chod
motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyZaduje Zadnou udrzbu

* nerezova hfidel

» magneticky bezpecnostni systém, kdy brzda motoru zastavi zafizeni pfi otevfeni vika, nebo pfi zvednuti

pritlacné paky
» automaticky restart
» kryt motorového bloku je kovovy
KROUHACI HLAVA
 platkuje, vinkuje, strouha, nudlickuje, kosti¢kuje, hranolkuje
» odnimatelna nadoba z nerezu a polykarbonatové viko se 2 nasypnymi otvory:

» 1x velky otvor ve tvaru ledvinky o ploSe 104 cm2, objem nasypky 1,56 | — urcen ke krouhani vétsich
kus( zeleniny
» 1x trubicovy otvor o priméru 58 mm — umoziiuje zpracovat kfehkou zeleninu a zeleninu podlouhlého

* Diaky (najsome@v¢aktirkgfizeni aoumnsage)objejdoatssami@ztatné. * Na vybér az z 28 diskd:
http://www.atfornax.cz/disky/
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TECHNICKE PARAMETRY
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