
MIXER+ŠLEHAČ PONORNÝ MP 450 ULTRA C COMBI
obj. číslo: 34870

Ruční ponorný mixér a šlehač MP 450 Combi ULTRA od francouzského výrobce ROBOT COUPE.   	
• Vhodný pro provozy hromadného stravování/hotová jídla. Intenzivní 	provoz.  	
• Ideální pro množství do 100 l.   

 MOTOROVÝ BLOK  	
• Výkonný motor.  	
• Kovová převodovka - velmi odolná při přípravě palačinkového 	těsta a bramborové kaše.  	
• Systém automatické regulace rychlosti: stálá rychlost při zpracování 	jakéhokoli složení zpracovávané směsi.  	
• Plynulá regulace rychlosti: variabilní rychlost umožňuje snazší 	kontrolu konzistence přizpůsobením rychlosti
otáček pro určitý druh 	příprav a zamezí nežádoucímu šplouchání tekutiny.  	
• Kryt motorového bloku je nerezový.   

   	Nové provedení přívodního kabelu    	
• Nový patentovaný systém &bdquo;Easy Plug&ldquo; - 	odmontovatelný přívodní kabel pro snazší výměnu
kabelů 	a delší životnost.  	
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• Nový systém navíjení přívodního kabelu - čep na 	motorovém bloku umožňuje jednodušší navíjení, prodlužuje
	životnost, a rovněž slouží jako podpěra na okraji nerez nádoby pro 	lepší manipulaci.  	
• Odnímatelné metly, odnímatelná noha, rozebíratelný nůž a zvon 	umožňují snadné čištění a dosažení perfektní
hygieny.  	
• Nůž, zvon a noha z nerezové oceli pro delší životnost (nohal a zvon 	z jednoho kusu).  	
• Mixovací nerez nůž pro přípravu polévek, hustých polévek a 	omáček.  	
• Ergonomický tvar držadla uzpůsobený pro správné a pohodlné 	uchopení.   

 Standardní vybavení:  	
• mixovací nůž,  	
• šlehací nástavec,  	
• držák na zavěšení,  	
• montážní klíč pro snadné rozebrání mixovacího nože.   

  Lze doobjednat:  	
• míchací nástavec,  	
• držáky k upevnění mixeru k nádobě - nastavitelné a 	univerzální 

TECHNICKÉ PARAMETRY
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