BLAZEK KOMPLETNI GASTRONOMICKE VYBAVENI
GASTRO

Pizza pec BASIC 1/40 VETRO
obj. Cislo: 7330601

Kompaktni model pizza pece vhodny pro pfipravu klasické pizzy (Cerstvé, nebo mrazené). Mechanicky termostat a
¢asovac ovlada spodni a horni télesa. Nerezové provedeni ¢ela pece a dvefi, kvalitni odizolovani, komora se
Samotovym akumula¢nim dnem. Provedeni VETRO navic s prosklenymi dvifky a osvétlenim komory nabizi maximalni
prehled o peceni uvnitf komory. Firma Prismafood je pfednim evropskym vyrobcem technologie pro pizzerie. VSechna
zafizeni jsou vyrabéna v tovarnach ve Valvasone, provincie Pordenone v Italii. VaSen, kompetence a neustalé
vzdélavani zaméstnanc(, spolu s rozsahlymi zkusenostmi z fizeni, umoznily rychly rozvoj firmy. Spoleénost Prismafood
srl vlastni cely vyrobni proces ¢imz mizZe garantovat svym zakazniklm permanentni kvalitu a rychlou reakci na jakykoli
pozadavek, technickou podporu ¢&i dodavku originalnich nahradnich dili. Prostfednictvim zastoupeni v CR je zajistén
trvaly sklad nahradnich dil(l a technologick& podpora vdem produktdim.

TECHNICKE PARAMETRY

Ovladani: elektromechanické Pizza priimér: do?34cm
PIné dvefe: ne Rozmér komory: 410 x 360 x 90 mm
Pocet komor: 1 Prosklené dvere: ano

Vnifni osvétlent: ano Provedeni dvifek: Prosklena
Teplomér: ne Provedeni komory: Samotové dno
Regulace teploty: 50 - 320°C Sitka: 568 mm cm
Hloubka: 500 mm cm P¥ikon téles spodnich: 1 x 800 W
Napajeni: 230V Prikon: 1,6 kW W
Vyska: 280 mm cm Hmotnost: 22 kg kg
Prikon téles hornich: 1x800W Regulace teploty pro kazdou &aeonoru:
Provedeni: nerezoveé Celo a dvefe Moznost vyuziti komory pro: -
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