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Jsme fascinovani ohném a zveme vas
zazit vareni na grilech a pecich
Mibrasa®

na vlastni kuzi.

Vafite a tvorte zplisobem, ktery
probudi vsechny chutové

buriky a pfipomene,

Ze krasa je v jednoduchosti.

Vztah mezi pokrmem a ohném nas privadi zpét k nejhlubsim pocatkdm
gastronomie a lidstva. Vareni na ohni je postup uprimny a Cestny, ale
predevsim umozniuje, aby autentické chuté mluvily samy za sebe.

Vareni na ohni je hluboce zakorenéno ve stfedomorské gastronomii.
V dilné v Palamés v srdci Costa Brava se vyrabi to nejlepsi vybaveni
Mibrasa®, které slouzi spokojenym klientim po celém svété. Mibrasa
® - hrdi femeslnici tvorici uméni vareni na dfevéném uhli.

Mlada rodinna firma klade diraz na kvalitu a robustnost, aby grily
vydrzely po celou vé¢nost. Pomoci Spi¢kovych inZzenyrskych technologii
a oceli nejvyssi kvality pracuji na dosazeni maximalni presnosti v
kazdém detailu, vysledkem ¢ehoz je produkt, ktery je vynikajici z
hlediska vykonu a vSestrannosti.

Kazdy produkt Mibrasa® je syntézou kvality a zkuSenosti, navrzen a
vyvinut ruku v ruce s kuchafi, aby byly spinény vsechny jejich

pozadavky.

Nasytte své smysly!
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Pec na dievéné uhli Mibrasa® je uzavreny gril navrzeny,
vyvinuty a vyrobeny v dilnach ve Spanélsku
z nejkvalitnéjsi oceli s pouzitim Spickovych technik. Pece
Mibrasa® jsou navrzeny tak, aby splfiovaly pozadavky

profesionall v sektoru pohostinstvi.
Technické specifikace umozniuji uZivateli presné regulovat

proudéni vzduchu pres grilovaci rost, regulovat tak intenzitu

®
Mibrasa Pece na drevéné uhli

Zhavych uhlikd a v disledku toho sniZit mnozstvi potfebného
drevéného uhli. S peci Mibrasa® mUzete pripravovat vSechny
druhy jidel, pfiemz zachovate jejich pfirozenou chut a
zéroven ziskate jedine¢nou chut.

V nabidce je Siroka skala vysoce kvalitnich produkt( a
prislusenstvi, které umoznuji prizplsobit si pec Mibrasa®
jakymkoli potfebam.
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y PRIPRAVUJTE COKOLIV

maso, ryby, motské plody
zeleninu, dezerty
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grilovani na dfevéném uhli
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RYCHLEJI

& CISTEJI

ve srovnani s otevienymi grily

040% MENSI SPOTREBA

= D
CISTA PRACE

- vgsuwo\/aau zfisuviea na popel
- sbérnd nédoba na odkaphvajlel tule

RYCHLEJSI ity

Pro optimalng zabarnent pokimu

Vysoka teplota okamzité
"zatdhne" maso

UDRZI PRIROZENOU,
STAUNATOST A CHUT

®

C-70°C

Modely Mibrasa HMB AB-SB j vybaveny horni vyhfivanou plotnou s rostem, kde Ize pri teploté 40°C udrZzovat
pokrmy. Modely jsou také dodavéany s podestavbou uzavienou dvirky, , kde je udrzovana prirozena teplota mezi 50°




HMB MINI
STOLNi MODEL MINI

HMB MINI
735 x 490 x 895

& 35-45 f 540 x 345

HMB MINI PLUS
735x 510 x 1025

& 45-65  [ij 540x395

HMB AB
NA PODESTAVBE S DVIRKY

HMB AB 75
735x700x 1700

& 75-95 i 540 x 595

HMB AB 110
955 x 700 x 1740
& 110-130 [l 760 x 595

HMB AB 160
955 x 900 x 1740
& 160-190 fij 760 x 795

SxHxV(mm)

== Pece na drevéné uhli

HMB
STOLNi MODEL

HMB 75

735x700 x 1025

Q@ 75-95  filj 540 x 595
HMB 110

955x 700 x 1115

& 110-130 (ffj 760 x 595
HMB 160

955x 900 x 1115

@ 160-190 g 760 x 795

HMB AB-SB
NA PODESTAVBE S DVIRKY,

S VYHRIVANOU VRCHNI PLOTNOU A

ROSTEM

HMB AB-SB 75
735 x 700 x 1830

& 75-95 iy 540 x 595

HMB AB-SB 110
955 x 700 x 1870

& 110-130 fflf 760 x 595

HMB SB

STOLNI MODEL S VYHRIVANOU
VRCHNI PLOTNOU A ROSTEM

HMB SB 75
735x 700 x 1155
& 75-95 @iy 540 x 595

HMB SB 110
955 x 700 x 1245

@ 110-130 fff} 760 x 595

HMB SB 160
955 x 900 x 1245
& 160-190 m 760 x 795

HMB AC
SKRINOVY MODEL

HMB AC 75
850 x 705 x 1900

& 75-95 M 540 x 595

HMB AB-SB 160
955 x900 x 1871

& 160-190 [ 760 x 795

HMB AC 110
1070 x 705 x 1900

& 110-130 i} 760 x 595

HMB AC 160
1070 x 905 x 1900
& 160-190 [ffj 760 x 795




PRISLUSENSTVI
V CENE

1 rost, klesté, pohrabac,
lopatka na popel, dratény
kartac, vie z nerezu

Modely HMB AC
jsou dodavany
vcetné lapace jisker.

BARVA DVIREK

&l

NEREZOVA OCEL

CERNA

CERVENA

MODRA

ZLUTA

@ Prislusenstvi

LAPAC JISKER

ROZPTYLOVY FILTR

FB DF
DRUHY ROST PRO

VRCHNI SKRINKU PODESTAVBA
GAC75 OTMINI - M.PLUS
GAC110 o175

GAC160 0T110

* Pro HMB AC OT160

KLEC NA GASTRONADOBY

DO PODESTAVBY

SGNAB (5 vsuvi)

ROST

GM - GMPLUS
G75

G110

G160

SADA KOLECEK

WINOX A. inox.
WGALVA  Galv.

* 2ks kolecek s brzdou,
2ks pevné kolecka

Klec na gastronadoby
umisténa ve skrifice s dvirky



MIBRASA’

hot

GRIL MIBRASA
S VYHRIVANYMI

UDRZOVACiIMI ZASUVKAMI

150°C

300°C

250°C

90°-
55°C

Mejhoncplonniiii

,ww WA evene

e

Udrzovani / Duseni / Ohfivani
Peceni / Grilovani / Uzeni

Tradicni peceni

Konfitovani / Pomalé
vareni / Regenerace /
UdrZovani / Ohrivani /
Suseni

*Zlstatkové teploty pii provozu grilu pfi 300°C.



== Mibrasa® Hot

PEC MIBRASA S VYHRIVANYMI
UDRZOVACiIMI ZASUVKAMI

Pfevezméte plnou kontrolu nad pfipravou pokrm(. Diky optimalizaci a vyuZiti zbytkového tepla pece Mibrasa®
mohou byt ingredience uloZeny a udrZovany az ve tfech teplotnich zénach kamen. Diky plynule linedrnimu
designu se Mibrasa® Hot stava nejkomplexnéjsim grilem na dfevéné uhli pro kazdého kuchare, ktery si ceni

efektni a nakladové efektivni kuchyné.

MULTI-FUNKCNi USPORNY PROVOZ

Vsechny tepelng pravy vyusiva @
: PRIROZENY PRENOSTEPLA )

z hlavniho topenisté

Ml BRASA®

n E}!ﬁ‘}ﬂﬁ‘iﬁ,‘fﬁk"f“ OPTIVALIZOVANY 112
- ?L?zhrfg?ypg/egl)ow;lju pro O prostor v kuchyni &ES

M KOMPATIBILNi

| s GN NADOBAM NAKLADY (s

Z4dné ucty za energie

‘ NiZKE PROVOZNi




HMB HOT

PEC S VYHRIVANYMI
UDRZOVACIMI
ZASUVKAMI

E 3 teplotni zény

HMB HOT SB

PEC S VYHRIVANYMI
UDRZOVACIMI ZASUVKAMI
A OHREVNYM ROSTEM

E 3 teplotni zény

== Mibrasa® Hot Series

PEC MIBRASA S VYHRIVANYMI
UDRZOVACIMI ZASUVKAMI

HMB HOT AC

PEC S VYHRIVANYMI
UDRZOVACIMI ZASUVKAMI A
VYHRIVANOU VRCHNI SKRINKOU

E 4 teplotni zény

HMB HOT 75
735 x 700 x 1700

HMB HOT SB 75
735 x 700 x 1830

HMB HOT AC 75
850 x 705 x 1900

HMB HOT 110
955 x 700 x 1740

HMB HOT SB 110
955 x 700 x 1870

HMB HOT AC 110
1070 x 705 x 1900

HMB HOT 160
955 x 900 x 1740

HMB HOT SB 160
955 x 900 x 1871

HMB HOT AC 160
1070 x 905 x 1900

SxHxV(mm)

MIBRASA®
SERIE HOT

Optimalizace

Uspory

Personalizace

PRISLUSENSTVI KE
KAZDE PECI HOT:

]
an1/2 G

BARVA

|f] DVIREK

fi§ 540 x 595 75-
—=GN1/1,1/2,1/4* |95 g

il 760 x 595 110-
=GN1/1,1/2,1/3* |130 8

i} 760 x 795 160-
—=GN1/1,1/2,1/3* | 190 g

* GN kompatibilni s
prislusnymi modelmi



Parrilla Mibrasa®

Predstavujeme grily Parrilla znacky Mibrasa®.
Kuchyn s otevienym grilem je kuchyné tradi¢ni, pfirozend a upfimna.

Grily Parrilla od Mibrasa® jsou navrZeny a vyrobeny s pouzitim nejmodernéjsich postupd inzenyrstvi pfi respektovani
nejcistsich a nejjednodussich kulinarskych technik nasich predka.
Diky rozsahlé varné plose a zvedacimu systému zavésenému nad otevienym ohném
Parrilla od Mibrasa® nabizi maximalni vSestrannost.
Zvedaci systém vam umoziuje ovladat grilovaci rost nad ohném,
abyste mohli ménit techniky a teploty vafeni a dosdhnout optimalniho vysledku.
Zakladna je obloZena Zaruvzdornymi cihlami, aby se zajistila maximalni tepelna tGc¢innost a odolnost vi¢i ohni. Vyrobeno z
kvalitnich oceli poskytujicich pevnost a odolnost; ergonomicky navrzené pro prakti¢nost a snadné pouziti, pficemz kazda
funkce hraje klicovou roli pfi poskytovani dokonalého grilovaciho zatizeni pro kazdého kuchare.

GMB 200 s kompletnim
podstavcem

La Gare
Jan Kvasnicka

°Praha



Parrilla

JEDNODUCHY GRIL PARRILLA

PARRILLA GMB 100

GMB 100
1127 x901 x 1155

fi® 890 x 635

SxHxV (mm)

DVOJITY GRIL PARRILLA

PARRILLA GMB 130

GMB 130
1265x 901 x 1155

i 500 x 635

SxHxV(mm)

PARRILLA GMB 160

GMB 160
1637 x901 x 1155

i 685 x 635

SxHxV(mm)

PARRILLA GMB 200

GMB 200
2077 x 901 x 1155

i 890 x 635

SxHxV (mm)

=

PRISLUSENSTVI V CENE:

1 rost, klesté, k pohrabdc, lopatka a dratény kartac, vie z nerezu.
GMB 160 and 200, navic maji: druhy rost, klesté a kartac¢. Rosty jsou dostupné s ty¢emi ve tvaru V nebo klasickou
kulatinou




Parrilla

TROJITY GRIL PARRILLA

M PRISLUSENSTVI V CENE:

3x rost, 2x klesté, pohrabdc, lopatka a dratény kartac, vie z nerezu.
Rosty jsou dostupné s ty¢emi ve tvaru V nebo klasickou kulatinou.

PARRILLA GMB 200-3GR

GMB 200-3GR
2077 x 901 x 1155

i 500 x 635
P 685 x 635

SxHxV (mm)

PARRILLA GMB 252-3GR

GMB 252-3GR
2520 x901 x 1155

i 685 x 635

SxHxV (mm)



Parrilla Fire Mibrasa®

Pfedstavujeme nové modely Mibrasa® Parrilla GMB FIRE -
nejnovéjsi pychu mezi zafizenimi s grilovanim nad Zivym ohném.

Kombinujte dfevéné uhli a palivové dievo, abyste nabidli ptisobivy obraz a ten nejlepsi kulindfsky zaZitek z pokrmu

polibeného ohnivym plamenem.
Zabudovany kos jako ohnisté pro pfipravu zhavé pahieby ze dreva poskytuje nadherny pohled na ohen a rozpalené uhliky

dodavaji pokrmu nezaménitelné aroma pfirodniho dreva.

= 1

GMB 252 FIRE s kompletnim
podstavcem

La Industrial
QTarragona



Parrilla Fire

PARRILLA GMB 160 FIRE

GMB 160 FIRE
1637 x 901 x 1155

i 500 x 635

Ko$- ohnisté 290 x 420 x 183

SxHxV(mm)

PARRILLA GMB 200 FIRE

GMB 200 FIRE
2077 x901 x 1155

i 685 x 635

Kos- ohnisté 290 x 420 x 183

SXHxV(mm)

PARRILLA GMB 252 FIRE

GMB 252 FIRE
2520 x 901 x 1155

MR 685 x 635

Kos- ohnisté 485 x 315 x 280

SXxHxV(mm)

M PRISLUSENSTVI V CENE

2 rosty, 2 klesté, 2 zavésné otoc¢né haky, svisla mrizka, pohrabac, lopatka na popel a 2 draténé kartace. Vse
z nerezu. Grilovaci rosty jsou dostupné s rosty ve tvaru V nebo s rosty z klasické kulatiny.




@ Dopliky k Parrilla + Fire

KOMPLETNi PODSTAVEC

ROST S
PODSTAVEC PRICKAMI “Vv”
MGMB100 GV-100/200
MGMB130 GV-130/160F
MGMB160 GV-160/200F/252
MGMB200
MGMB252

OCHRANNY RAM

SADA KOLECEK

EPGMB100
EPGMB130
EPGMB160
EPGMB200
EPGMB160F
EPGMB200F/252
EPGMB200-3GR
EPGMB252-3GR

WINOXG Nerez
WGALVAG Galv.

*4 otoCna kolecka s brzdou

MCGMB100
Se 3 zasuvkami a zabudovanym rdmem se zasuvy na
GN nadoby

MCGMB130
Se 3 zasuvkami a zabudovanym rdmem se zasuvy na
GN nadoby

MCGMB160
Se 3 zasuvkami, 2 policemi a zabudovanym ramem
se zasuvy na GN nadoby

MCGMB200
Se 3 zasuvkami, 2 policemi a zabudovanym rdmem
se zdsuvy na GN nadoby

MCGMB252
Se 3 zasuvkami. 2 policemi a 2 zabudovanymi ramy
se zasuvy na GN nddoby

TYCOVY ROST NEREZOVE
VIKO

CPV-100/200 TAPAS0

CPV-130/160F (GMB130/200-3GR)

CPV-160/200F/252 TAPAGS

252F/ 252-3GR)

TAPASS
(GMB100/200)

(GMB160/160F/ 200F/

*Cena za kus

GRILOVACI JEHLICE

SPIEDO100
SPIEDO130
SPIEDO160
SPIEDO200
SPIEDO252

*VlyZaduje ochrannou konstrukci
pfislusného modelu



@ Dopliiky Parrilla + Fire

VERTIKALNI
VARENI

Pomoci vertikalniho ro$tu na vareni zavéste
ingredience nad uhliky nebo pfed ohnisté na
vareni, uzeni a suseni s koufovym aroma.
Souprava obsahuje rost a 2 oto¢né zavésné
héky.

CPH-130
CPH-160
CPH-200
CPH-200-3GR
CPH-252-3GR
CPH-160-FIRE
CPH-200-FIRE
CPH-252-FIRE

OTOCNY ZAVESNY HAK

GGCV (lks.) @0,5-16x2,8cm




— Mibrasa® Robata Beast

Mibrasa® Beast je nas nejnovéjsi vytvor navrzeny pro narocné kuchare, ktefi vyzaduji vSestrannost a vysokou produktivitu.

Experimentujte s Urovnémi, teplotami a polohou grilli, abyste mohli najednou aplikovat nekone¢né moznosti technik vareni.
Gril je vybaven 4 pevnymi Grovnémi, z nichZ kazda nabizi rozsahlé, pfizplGsobitelné a odnimatelné varné plochy, které vam
umoznuji pfipravovat vice pokrmd soucasné.

Umoziuje pouZzivat rlizné techniky vafeni - pfimé nebo vertikdIni vafeni, Spiz, roZen atp. - pfizplsobi se vSem typdm
gastronomie.

Zarucuje maximalni tepelnou ucinnost a vyssi kapacitu spalovani drevéného uhli nebo palivového drivi diky ohnisti oblozenému

zaruvzdornymi cihlami.

ROBATA BEAST RM 100 MIBRASA
se 4 patry

RM 100
1127 x 788 x 797

fi® vrchnia spodni rodt 653 x 324
fi® Prostfedni rodt 384 x 324

Sx HxV (mm)

PRISLUSENSTVi K RM BEAST:

6 hornich/dolnich rostd, 6 stfednich rostd, klesté Mibrasa,
pohraba¢, lopatka na popel a kartac. Vie z nerezu.

@ Prislusenstvi k Robata Beast

Robata Beast RM 100 s
kompletnim podstavcem

ROST KOMPLETNi PODSTAVEC ZAKLADNi PODESTAVBA SADA KOLECEK
RLTG100 vr/sp.R. MCGMB100 MGMB100 WINOXG  Nerez
RMG100 prostt.R. se 3 zasuvkami a vstavanym WGALVAG Galv.

stojanem na GN

*4 otocnd koleska s brzdou

GRILOVACI JEHLICE NEREZOVE ViKO

SPIEDO100-BEAST TAPA85




Mibrasa® Robatayaki

TRADICNi JAPONSKY GRIL

Inspiraci starodavnym japonskym stylem vareni Robatayaki, nebo ¢asto znamym jako Robata, byl vytvoien Mibrasa®

Robatayaki. Viceurovriovy otevieny gril na difevéné uhli vybaveny prislusenstvim pro provadéni riznych technik vareni
pomoci grilli, varnych desek teppanyaki nebo $pizd.

Mibrasa® Robatayaki
RM SE 115 se zvedacim
systémem pro druhé "patro"

Albert Sastregener - Bo.Tic**

o Corga



Robatayaki

M PRISLUSENSTVi V CENE

Rosty na prvni a druhé patro, klesté, pohrabac, lopatka na popel,

dratény kartac. Vse z nerezu

ROBATAYAKI RM MIBRASA
se 3 fixnimi patry

RM 60
620 x 445 x 800

fi® vrchnirodt 310 x 280
fi® Spodni rost 380 x 280

RM 80
800 x 445 x 800

f® vrchnirost 310 x 280
fi® Spodni rost 380 x 280

RM 115
1145 x 445 x 800

fi® Vrchnirost 310 x 280
fi® Spodni rost 380 x 280

Sx HxV(mm)

ROBATAYAKI RM SE MIBRASA
se 3 patrami a zvedacim systémem
pro stfedni rost

RM SE 60
620 x 445 x 1030

f® vrchnirost 310 x 280
f® Spodni rost 380 x 280

RM SE 80
800 x 445 x 1030

fi® vrchnirost 310 x 280
fi® Spodnirost 380 x 280

RM SE 115
1145 x 445 x 1030

f@® Vrchnirost 310 x 280
f® Spodni rost 380 x 280

Sx HxV (mm)




@ Prislusenstvi k Robatayaki

GRILOVACI ROSTY

TYCoVY ROST

RTG Vrchnirost
RLG Spodni rost

OSTATNI

GM-DRATENY ROST

TEPPANYAKI TAL
PERFOROVANY

TGM  G.M Vrchni
LGM G.M Spodni

PTG

* Jen pro spodni podlazi

TEPPANYAKI TAL
PLNY

FTTG

* Jen pro spodni podlazi

SADA KOLECEK

NEREZOVE ViKO SKLOPNA BOCNIi DESKA PODSTAVEC
TAPARMG0 DLS S60
TAPARMSO0 * - S80
TAPARM115 Oboustranni 115

WINOXG Nerez
WGALVAG Galv.

*4 oto¢nd kolecka s brzdou

vov

Grilovaci mtizka na hornim patre



@ Prislusenstvi na vareni a grilovani

SOUPRAVA NA SPizZY - ESPETO KIT PARILLA + FIRE

Navrzeno k vafeni na uhli bez pfimého kontaktu s plameny. K dispozici jsou jehlice v rliznych velikostech a
designech pro snadnou manipulaci se zachovanim neporusené ingredience. Idedlni pro ryby, moiské plody,

mékkyse

ESPETO KIT SOUPRAVA 3P1ZU PRO PARILLA + FIRE

ESPETO KIT SOUPRAVA 3PI1z0 PRO ROBATAYAKI + RM BEAST

KITESPGMB100
KITESPGMB130
KITESPGMB160
KITESPGMB200
KITESPGMB252

W L

Espeto Espeto Gastro
20x490 30x490 Ind.390 Doble 390

Gastro

4ks.
Sks.
6ks.
8ks.
10ks.

4ks.
Sks.
6ks.
8ks.
10ks.

*Kazda sada obsahuje drzak na $pizy

2ks.
2ks.
3ks.
4ks.
6ks.

2ks.
2ks.
3ks.
4ks.
6ks.

$x D (mm)

VL

Espeto Espeto Gastro Gastro
20x390 30x390 Ind. 390 Doble 390

KITESPRM60/SE60 2ks. 2ks. 2ks. 2ks.
KITESPRM80/SE80 3ks. 3ks. 2ks. 2ks.
KITESPRM115/SE115 4ks. I 2ks. 2ks.
KITESPRM100 4ks. 4ks. 2ks. 2ks.

*Kazdd sada obsahuje drzak na 3pizy

Sx D (mm)



@ PrislusSenstvi na vareni a grilovani

SADA GASTRONADOB PRO PARRILLA + FIRE

PrisluSenstvi pro uloZeni a usporadani kofeni a omacéek vhodné pro GN 1/9, viez
nerezu

SADA GASTRONADOB PRO PARRILLA + FIRE SADA GASTRONADOB PRO ROBATAYAKI + RM BEAST

SGN100
Drzak na gastronadoby a 6ks., GN 1/9

SGN130
Drzak na gastronadoby a 6ks., GN 1/9

SGN160
Drzak na gastronadoby a 8ks., GN 1/9

SGN200
Drzak na gastronadoby a 10ks., GN 1/9

SGN252
Drzak na gastronadoby a 8ks., GN 1/9

SGN60
Drzak na gastronadoby a 3 ks GN 1/9

SGN80
Drzak na gastronadoby a 4 ks GN 1/9

SGN115
Drzak nagastronadoby a 6 ks GN 1/9

SGN100BEAST
Drzék na gastronadoby a 6 ks GN 1/9




Mibrasa® Hibachi

MINI PRENOSNY GRIL

Hibachi je japonsky styl vareni, pti kterém se suroviny pfipravuji na malém prenosném grilu.
Tato technika vareni méni pripravu jidla na interaktivni kulinarsky zazitek.
Fantazie a kreativita Séfkuchare s Mibrasa® Hibachi neznd hranic!

Hibachi MH300 Plus podstsavcem a s
nadstavbou - vrchnim rostem

Umai
oGirona



Hibachi

HIBACHI MH 150

HIBACHI MH 300

HIBACHI MH 300 PLUS

MH150
150 x 150 x 140

& 2 cca.

MH300

300 x 150 x 140

& 4 cca.

MH300 PLUS

300 x 300 x 140

& 8 cca.

SxHxV(mm)

@ Prislusenstvi k Hibachi

GRILOVACIi ROST

GMH150
GMH300
GMH300pP

ROZPALOVACi NADOBA

Cs1 1kg
CS2 2kg

SXxHxV(mm)

NADSTAVBA -
VRCHNI ROST

PODSTAVEC

SxHxV(mm)

GSMH300
GSMH300P

NEREZOVA PINZETA

IT 20cm

SMH150
SMH300
SMH300P

NEREZOVA JEHLICE

1S20 20 cm (12ks.)
IS30 30 cm (12ks.)

POKLOP PRO ZAUZOVANI -

FMH150
FMH300
FMH300P




¢ Mibrasa® pomiucky pro grilovani

ndstroje, které podporuji vasi kreativitu

klasicky gril - grilovaci sitko - velky gril - kambalovy gril - dlouhy gril - plech na odkladani
grilovaci sitka - kourovy a parni box - flambadou

—— Pro

o)

(0 VSECHNY Fe

—— oficidlné

©) REGISTROVANO

PATENT A ZNACKA

L

UNIVERZALNI
a ROBUSTNI

STOHOVATELNE

pro dobré vyuziti
prostoru

L GRILLWARE ]

" MIBRASA’

ORIENTOVANO

NA K UCHARE

s

I — |

Poskytuji rychlost a vSestrannost

béhem provozu

Nastavitelna
vyska

DVOJITY GRIL

Jednoduché ote-
virani, zavirani a
preklapéni

@ﬁiﬁ | (360“>
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& Grillware - pomicky pro grilovani

i

KLASICKY GRILOVACI KOS OBOUSTRANNY KLASICKY GRILOVACI KOS

KC1625 16 x 25 cm plochy KCD1625H2 16 x25-H2cm

KC1625H2 16 x25-h2cm KCD1625H4 16 x25-H4 cm

KC1625H4 16 x25-H4 cm KCD1625H6 16 x 25 -H6 cm

GRILOVACI KOS S JEMNYM SIiTEM OBOUSTRANNY GRILOVACI KOS S JEMNYM SiTEM
KM1625 16 x 25 cm plochy KMD1625H2 16 x25-H2cm

KM1625H2 16 x25-H2cm KMD1625H4 16 x25-H4 cm

KM1625H4 16 x 25 - H4 cm KMD1625H6 16 x 25 - H6 cm

ODKLADACI MISKA KE KLASICKEMU GRILU GRILOVACi PANVICKA S JEMNYM SIiTEM

KBR1625H2 16x25-H2cm KSM28H2 @28 -H2cm
KSM28H6 @28 - H6cm




& Grillware - pomicky pro grilovani

DLOUHY GRILOVACI KOS OBOUSTRANNY, DLOUHY GRILOVACI KOS
KL1740 17 x 40 cm plochy KLD1740H2 17 x40-H2 cm
KL1740H2 17x40-H2cm KLD1740H4 17 x40 -H4 cm
KL1740H4 17 x40-H4 cm KLD1740H6 17 x40 -H6 cm

VELKY GRILOVACI KOS OBOUSTRANNY VELKY GRILOVACI KOS
KG4030 40 x 30 cm plochy KGD4030H2 40 x 30 - H2 cm
KG4030H2 40x30-H2cm KGD4030H4 40x30-H4cm
KG4030H4 40x30-H4cm KGD4030H6 40x30-H6cm

SPECIALNi TURBOT ROST NA RYBY SPECIALNi OBOUSTRANNY TURBOT ROST NA RYBY
KR4030H4 40x30-H4cm KRD4030H4 40x30-H4 cm
KRD4030H6 40x30-H6cm

napr. kambala




& Grillware - pomicky pro grilovani

ZAUZOVACI A PARNIi BOX

Udte, naparujte nebo zkuste oboji

s novym Mibrasa® SMOKE & STEAM BOX.
Experimentujte s dfevénymi Stépkami,
bylinikami, likéry a podobné, abyste svym
ingrediencim dodali jedine¢nou hloubku
chuti.

Kompatibilni s klasickym grilovacim koSem
Mibrasa® 16 x 25 cm a grilovacim koSem s
jemnym sitkem H2 cm a H4 cm.

SSB 18 x43x 10

SXxHxV(mm)

*Vcetné klasického grilovaciho kose 16
x25xH4 cm

FLAMBADOU

Stoleti stara technika, ktera se pouziva na
otevieném ohni k opékani nebo
podlévani vaseho oblibeného jidla
rozzhavenym roztavenym tukem.

V rozzhaveném flambadou rozpustite
tuk, ktery doda vasim pokrmdm jesté vice
osobitosti.

FLMB 60cm @12cm




& Kuchynské nadobi a pomicky

KASTROLEK PODSTAVEC POD KASTROLEK  ViKO NA KASTROLEK NEREZOVA JEHLICE
ZE DREVA IROKO PYREX S HLINIKOVYM MADLEM S DREVENOU MISKOU

SC16 @16 cm CWC(CS16 @16 cm CL16A @16 cm ISWD 65 x 21cm

SC20 @20 cm CWCS20 @20 cm CL20A @20 cm

SC24 @24 cm CWC(CS24 @24 cm CL24A @24 cm

SC28 @28 cm

7 -
L

LITONOVE PECici

‘LLAUNA’ ZAPEKACI PLOTYNKA

CL28A @28 cm

ZULOVA DESKA S PODSTAV-

ZULOVA DESKA S

NADOBY S PODSTAVCEM ZE DREVA IROKO  CEM ZE DREVA IROKO NEREZOVYM PODSTAVCEM
Hloubka GNWG1/2  H2,5cm GSWS25 25x22cm GSIS25 25x22cm

GN1/4 4cm GNWG1/3  H2,5cm GSWS30 30x22cm GSIS30 30x22cm

GN1/2 6cm GSWS46 46 x30cm GSIS46 46 x30cm

GN1/1 6cm

GN1/3H2,5 2,5cm
GN1/2H2,5 2,5cm
GN1/1H2,5 2,5¢cm

KLESTE

TG 38cm

PLOCHE KLESTE

FTG 38cm

KLESTE NA PLOTYNKY - uchop na panvitky

PG 19cm

‘Llauna’ zapékaci plotynka s
podstavcem ze dreva iroko



i) Dreveéne uhli, podpalovace & uzeni

DREVENE UHLi MIBRASA®

Vyrobeno z vysoce kvalitniho kusového tvrdého dieva pro déle trvajici hofeni. VSechny druhy dfevéného uhli
Mibrasa prochazeji procesem peclivého vybéru, aby se dosahlo uhli prémiové kvality.

BiLE QUEBRACHO (QBM)

Druh: Drevéné uhli
Pavod: Paraguay

Doba hofeni: 6-8 hodin
Jiskfeni: 4

Aroma: Pfirozené, jemné
Baleni: 15 kg pytel

DUB CESMINOVY (HOM)

Druh: Dievéné uhli
PovodSpanélsko

Doba hofeni: 4-6 hodin
Jiskfeni: ggf

Aroma: Pfirozené, intenzivni
Baleni: 15 kg pytel

MARABU (MM)

Druh: Dfevéné uhli

POvod: Kuba

Doba hofeni: 5-7 hodin
JiskFeni: 4y

Aroma: Pfirozené, stfedné silné
Baleni: 15 kg pytel

Cena na dopyt

PODPALACE & UDENI

ECOFIRE PODPALOVACI
TABLETY
Kompaktné tablety vyrobené z

kokosovych vldkin na zapaleni
dievéného uhli.

FL 24ks./bal

upici
DESTICKY

SPO10 Dub / SPC10 Cedr
10 x 12,5cm 110ks.

SPO25 Dub / SPC25 Cedr
25x 12,5cm 45ks.

uDICi DREVENA
STEPKA

SWOT Pomerancovnik 2,7L
SWHO Dub cesminovy 2,7L
SWOW Olivovnik 2,7L
SWRQ Cervené quebracho 2,7 L
SWG Vinna réva 25L




ReSeni pro ventilaci

—

Reseni ventilace pro vas gril Mibrasa®©.

Supravent® vytvofil sérii Ignis, odsavace par specialné navrzené pro grilovaci
zatizeni Mibrasa®.

Tyto spotrebice pro vareni vyuZivaji tuha paliva, jako je dfevéné uhli nebo
palivové dfevo, a nasledné vytvareji znacné teploty a vyssi hladiny mastnoty,
popela a zbytk( spalovani.

Série Ignis poskytuje reseni prizpGsobené velikosti pro pece na dfevéné uhli
Mibrasa®, grily Parrilla a Robatayaki, které poskytuji bezpecnou a efektivni
extrakci.

Digestore jsou vyrobeny z pIné svarované a lesténé nerezavéjici oceli AISI
304 tloustky 1 mm a 1,5 mm. VSechny strany a profily jsou zakonéeny
vyhlazenymi zaoblenymi hranami, které vytvareji elegantni design, ktery
umoznuje snadné ¢isténi a udrzbu.

Odsavace Supravent® jsou vysledkem desetileti zkuSenosti v oblasti
filtracnich systéma pro velké komeréni kuchyné. Nabizime specializovana

v.vs

a nejpohodIné;jsi pracovisté.

Pro vice informaci kontaktujte nas prodejni tym.



MIBRASA’

hot

Konfitovani | Pomalé peceni]
Regenerace | DuSeni |
Ohrivani| Udrzovani | SuSeni
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